
Percorso VERDE

TAPPA 1: AZIENDA AGRICOLA PANEGAI

TAPPA 2: AZIENDA AGRICOLA MORO BAREL 

Percorso VERDE: naturalistico.

diretta.



TAPPA 3: SOCIETÀ AGRICOLA TONI DORO

Società Agricola Toni Doro S.S.
di Doro Silvano e Massimo

Via dei Soldera, 24
31029  Vittorio Veneto (TV)

Tel. 349 8918930
www.proseccotonidoro.com

Cinquant'anni di storia per la Pasticceria 
Torinese che, con Serenella e Gian Piero
Pinese che hanno ereditato dal padre la 
passione per questo mestiere, custodisce la 
tradizione della pasticceria Piemontese con 
un occhio sempre all'innovazione e alle 
richieste della clientela. Le preparazioni e i 
gusti sono rimasti uguali, l’attenzione per le 
materie prime è sempre alta, come pure per 
la qualità del prodotto.

Pasticceria Torinese snc

Via Terrazza Concordia, 6
31029 Vittorio Veneto TV

Tel. 0438 57985

Azienda Agricola Borgo Antico 
di Leonardo Marchesin

Strada delle Spezie, 39
31015 Ogliano di Conegliano (TV) 

TEL. 0438 788111
www.borgoanticovini.com
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Dalla passione, storia e tradizione, nasce un 
Prosecco Superiore dalle caratteristiche 
uniche. L’azienda Toni Doro ama il suo lavoro 
e si prende cura dei terreni che coltiva, 

-
so equilibrio tra viti e natura.
Equilibrio reso reale anche grazie alla 
vendemmia fatta rigorosamente a mano. I 
vini Toni Doro si contraddistinguono per 
eleganza, freschezza e vitalità e per un 

non troppo alti, che li rendono adatti sia per 
l’aperitivo sia per la tavola. Questo rimanda 
all’idea di Silvano e Massimo dove la terra 
non l’hanno ricevuta in eredità dai propri avi 

dono all’uomo, non di proprietà, che per 
questo motivo deve essere salvaguardata.

Borgo Antico è un’azienda a conduzione 
famigliare tra le Colline di Conegliano, terra 
di origine morenica e ricca d’argilla da 
sempre votata alla coltivazione della vite e 
che conferisce ai vini profumi delicati e 

-
zione del Conegliano-Valdobbiadene DOCG 
Prosecco Superiore l’azienda ha introdotto 
la macerazione a freddo delle uve (crioma-
cerazione)lavorando in un ambiente inerte 
evitando l’uso di solforosa, riuscendo così ad 
estrarre gli aromi primari dalla buccia 
dell’uva per ottenere dei vini dal carattere 
deciso e ricco al palato, ma nel contempo 
piacevolmente aromatici e che ben rispec-
chiano il territorio di origine.

TAPPA 4: AZIENDA AGRICOLA BORGO ANTICO

TAPPA 5: BIANCONIGLIO  GRAN FESTA FINALE
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